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Roter Faden = Ramona WeilS-Weber schreibt die 285-jahrige Verlagsgeschichte bei Vandenhoeck & Ruprecht erfolgreich fort.
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Experte am Werk Tagtaglich werden Sauerstoffzufuhr, pH-Wert und Temperatur von Fischwirtschaftsmeister Max Hoersen kontrolliert.
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LESEZEIT: S MINUTEN
as ist die Geschichte von vier
Freunden, die etwas derart Neues
vorhaben, dass die StrafSe, an der
sich ihr Firmengebaude befindet,
bislang in keinem Navigations-
gerat auftaucht. An der Chaussee
2, um das an dieser Stelle zu kon-
kretisieren, in Gronau nahe Hildesheim wollen die
Grunder Tarek Hermes und sein Bruder Philipp, Max

Hoersen sowie Ludwig von Brockhausen ihren Traum
von einer nachhaltigen Garnelenzucht mitten in Nieder-
sachsen wahr werden lassen. Die beiden Briider und von
Brockhausen kennen sich aus ihrer gemeinsamen Studi-
enzeit in Gottingen. Fischwirtschaftsmeister Hoersen
stiefS spater dazu. Drei Jahre harte Arbeit liegen hinter
dem Quartett von ,Neue Meere‘, und Anfang 2021 soll
es nun endlich so weit sein: Die ersten White-Tiger-
Garnelen sollen im Online-Handel landen.

Datfiir, dass der Zeitplan eingehalten wird, sind sich
die heutigen Gesellschafter fiir keinen Job zu schade.
Zum Interviewtermin kommt Tarek Hermes fiunf Minu-
ten verspatet. ,Es gab im Wasserbecken noch etwas aus-
zubessern®, sagt der Ideengeber und Geschaftsfithrer des
Start-ups, der als Markenzeichen stets passend zum
Thema eine Bubba-Gump-Cap zum Hemd trigt — wie
einst Forest Gump auf seinem Shrimpskutter.

Hauptberuflich arbeitet er seit seinem Agrarstudium
an der Uni Gottingen als Experte fiir erneuerbare Ener-
gien. Von Brockhausen, der etwa zur gleichen Zeit wie
Hermes sein BWL-Studium an der PFH Private Hoch-
schule Gottingen absolvierte und heute die Finanzen re-
gelt, wirkt nicht minder beschiftigt — auch er kommt
gerade frisch aus dem Becken... Genau so sieht der mo-
mentane Alltag der Jungunternehmer eben aus. Es ver-
bleiben nur noch wenige Wochen bis zum Verkaufsstart
der ersten Generation fangfrischer Garnelen.

DOCH VON ANFANG AN. 2011 wird der gebiirtige
Gronauer Tarek Hermes durch eine Reportage auf das
Thema der nachhaltigen Fischzucht aufmerksam. Die
Nachfrage nach der beliebten Garnele ist in Deutschland
extrem hoch, die Importzahlen bestitigen das. Bisher
gibt es allerdings kaum Anbieter, die sich an das sensible
Krustentier wagen. Zu exotisch sind die Bedingungen,
die eingehalten werden miissen, um der Garnele ein Le-
bensumfeld zu bieten, in dem sie sich wohlfiihlt, um zu
wachsen. Bisher werden also die meisten von ihnen aus
Asien und Amerika importiert. Und so kommt dem heute
37-Jahrigen die Idee: Garnelen aus nachhaltiger Zucht,
Made in Germany.

Mithilfe von Max Hoersen — zu dieser Zeit bereits
europaweiter Berater in der Fischzucht, der mit seinem

Von der Hand in den Mund Mehrere Hunderttausend White-Tiger-Garnelen schwimmen bereits in den Becken von Neue Meere.

technischen und biologischen Knowhow Antworten auf
alle offenen Fragen geben kann — konkretisieren sich die
Planungen schnell bis hin zum Bau der eigens konstru-
lerten Kreislaufanlage. Das Besondere daran ist der Ge-
danke der Nachhaltigkeit: So bleibt das Wasser, das ein-
malig in die Becken eingelassen wurde, komplett im
System, lediglich ein minimaler Anteil im einstelligen
Prozentbereich muss taglich getauscht werden. Das Was-
ser wird durch die integrierte Technik mechanisch sowie
biologisch gesdaubert und aufgearbeitet, sodass es wieder
die richtige Qualitat fir die Garnelen aufweist.

DIE INVESTITIONSSUMME im unteren Millionenbereich
wurde neben dem Eigenkapital der vier Gesellschafter zu
einem Drittel vom Europaischen Meeres- und Fischerei-
fonds (EMFF) gefordert, die Volksbank Hildesheimer
Borde gab ein Darlehen. Und das Invest hat sich bereits
bezahlt gemacht: So wurde das Projekt Garnele 1 mit der
Volksbank Hildesheimer Borde bei einem Nachhaltig-
keitswettbewerb als ,bestes Finanzierungsvorhaben 2018°
in der Kategorie Agrar- und Nahrungsmittelwirtschaft
mit einem ersten Preis ausgezeichnet und landete damit
in der uiberregionalen Presse.

Uberhaupt legen die Griinder groffen Wert auf Trans-
parenz. Der eigens gefithrte Hofladen wird passend zum
Startschuss des Abverkaufs Anfang 2021 eroffnen —

dann wird auch der regelmifiige Besuch regionaler
Schulklassen starten, mit dem Neue Meere proaktiv fuir
Aufklarung und Umweltbewusstsein sorgen mochrte.
Nun besitzen Aquakulturen im Allgemeinen jedoch ei-
nen eher schlechten Ruf, da sie unter anderem zu abster-
benden Wildpopulationen fithren, und auch die alten
Meere bilden schon lange keine gesunde und nachhaltige
Alternative mehr, da sie nicht selten Mikroplastik enthal-
ten. Ganz anders bei Neue Meere. ,, Wir lassen, wie unser
Name schon sagt, die Meere in Ruhe®, erklart Philipp
Hermes, der aus dem Hintergrund heraus die grundsitz-
liche Strategie und Planung des Unternehmens verant-
wortet. Schon beim Einkauf der Larven werde auf tier-
schutzkonforme Nachzucht geachtet. Populationen, die
dadurch reproduziert werden, dass Tieren das Auge ab-
geschnitten wird, um einen Lockduft freizusetzen, schei-
den aus. In den neuen Meeren leben stattdessen die
,Sachsen® und die ,Amerikaner‘, wie die Gesellschafter
sie liebevoll nach dem Herkunftsort der Larven nennen.

,FUR SECHS MONATE LEBEN SIE dann hier bei uns im
Garnelen-Paradies®, erzahlt Tarek Hermes. Sauerstoff-
zufuhr, pH-Wert und Temperatur werden streng kon-
trolliert. Fur die Krustentiere wird nur Futter aus pflanz-
lichen Proteinen gereicht. Dazu gehort auch eine
schmerzfreie Totung der Tiere, die dann zunichst fiir »
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30 Sekunden in einem Elektrobad betiubt und anschlie-
fSend fiinf Minuten in Eis gekiihlt werden. ,Unsere Gar-
nelen sind komplett sauber und gesund®, verspricht Ver-
triebsleiter von Brockhausen. 24/7 muss die Anlage
uberwacht werden. Und wenn das bedeutet, dass nachts
dreimal einer der Chets wegen eines Alarms ausriicken
muss, dann wird eben ausgeriickt. Sashimi-Qualitat ga-
rantieren die Gesellschafter. Dementsprechend besteht
die Zielgruppe potenzieller Kunden aus der Spitzengast-
ronomie sowie privaten Haushalten.

AB SOFORT SOLLEN REGELMASSIG mehrere Hundert-
tausend Garnelen in den insgesamt sechs Becken
schwimmen. Wenn die Anlage sich bald rentiert, konnen
sich Hermes und seine Mitstreiter vorstellen, spater
auch weitere Fischarten zu ziichten. Einen zweijahrigen,

erfolgreichen Versuch mit Lachs haben sie bereits hinter Wo gibt’s die Garnelen?

sich. Beim nachsten Mal konne man auch an Forellen Die ersten nachhaltig geziichteten
denken, vielleicht auch an Zander!? Aber zunichst Garnelen von Neue Meere gibt es ab
muss sich die Garnele durchsetzen. Und da bleibt eigent- Anfang 2021 im eigenen Hofladen zu
lich nur noch eine Frage an die Griinder offen: Wie kaufen oder online unter:

schmeckt die Gronauer Garnele am besten? ,,Ganz klar: www.neuemeere.de
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